
 

 

 

Menu à 35 euros 
(hors fromage, hors boissons) 

 

Tarte fine de saumon d’Ecosse, compotée de poireaux, éclats de 

tomates confites, herbettes et huile vierge 

ou 

Luté de volaille fermière à l’huile de Truffe noire 

 

Rond de gite de veau basse température, jus corsé, mille-feuilles 

de pomme de terre et purée végétale 

ou 

Filet de Sandre rôti à l’huile de sésame, jardin de carottes à 

l’orange, riz soufflé et caramel de vin rouge aux épices 

 

Sabayon de fruits de saison au rhum blanc 

ou 

Croustillant de chocolat et noisettes grillées, coulis Amaréna 

 

 

 

 

Service non compris, prix TTC 


